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Kolgrill med kol eller briketter?

Nar det drar ihop sig till grillsdsong finns det en hel del fragor att besvara — dessutom ett och
annat som du kanske inte tankt pa, men som ar nog sa viktigt att kdnna till.

Brandrisk

Som alltid nar man handskas med 6ppen eld finns det en brandrisk, men tanker man efter
fore minskar risken.

Forst och framst maste din grill sta pa ett plant och obrannbart underlag. Vi har stenplattor i
pergolan sa det ar i sig ett lampligt underlag en altan av tra eller ett trd dack maste du ha en

plat eller dylikt att stalla grillen pa.

Foreningen ser inte att engangsgrillar ar [amplig grillalternativ, foreningen tillhandahaller
ocksa tva kolgrillar i stallet som kan anvandas.

Foreningen har valt att anvanda gaffelformad eltdndare i stallet for tandvatska till grillkolen.
Det gar fortare och fa en grillbddd och ar miljévanligare.

Denna metod ar bra och miljévanlig men det kan ryka en hel del nar eltandaren ar bland
briketterna.

GOr sa har:
o Lagg el tandaren pa det undre gallret i grillen
o Fyll pa med briketter 6ver el tandaren och satt pa den

o Ha kvar el tandaren och vanta sedan pa att glodbadden ska bli klar, ca 15 min.

Ldmna aldrig en grill! Lat ndgon annan gora kringjobbet med dukning och framplock av
grillmat och garnityr.

Kolgrillen

En traditionell grill for kol eller briketter ar Iattare att forvara an gasolgrillen, men kraver
mera underhall.

Vilket bréansle bor du anvanda? Ja, det beror pa. Storre stycken grillar du bast pa briketter,
for enstaka skivor gar det lika bra med trakol.

Anvand gaffelformade el tdindaren som el ansluts ute i pergolan till en valfylld kol badd. Blas
forsiktigt for att fa fart pa elden, men se till att inga gnistor flyger ivag.



Har du ocksa en blomspruta i beredskap far du snabbt ner de flammor som kan sla upp fran
droppande fett.

Det tar tid att fa fart pa grillbriketter, sa berdkna gott om tid for att fa den riktiga kolgléden
innan du lagger pa det du vill grilla. Efterat slacker du gloden med vatten eller kvaver den
med en plat eller ett lock.

Nar du har grillat fardigt, se till att grillen verkligen dr slackt innan du lamnar den. Grillkol far
absolut INTE kastas bland hushallssoporna. Det kan ta upp till 24 timmar for grillkol att
slockna helt.




